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MEPRO-NIRO 

 

GLANZSPRAY FÜR CHROMNICKELSTAHL 
 

 

 

Produktbeschreibung MEPRO-NIRO Glanzspray - ein Schutz- und Reinigungsöl für 
Chromnickelstahl - garantiert eine einfache und schützende 
Geräte- und Anlagepflege. MEPRO-NIRO ist speziell für den 
Einsatz im Lebensmittelbereich geschaffen. 

 

Einsatzgebiet Küchenanlagen und -Geräte, Verkaufsvitrinen und Kühlanla-
gen (in Chromnickelstahl) sind Einsatzbereiche für MEPRO-
NIRO. Staub, Fingerabdrücke und leichter Schmutz lassen 
sich sehr gut entfernen. MEPRO-NIRO gibt den Geräten und 
Anlagen wieder den gewünschten einheitlichen Glanz. Haupt-
einsatzbereich sind Geräte in Ausstellungen, Verkaufsräumen 
oder die Bereitstellung aus Lager oder Fabrikation. 

 

Anwendung MEPRO-NIRO wird mit der Sprühflasche oder mit dem faser-
freien Lappen gleichmässig auf die Chromstahlteile aufgetra-
gen und eingearbeitet. MEPRO-NIRO garantiert eine kratzer-
freie Pflege des Metalls. Grobe Schmutz- oder Fabrikations-
rückstände sind vorgängig sorgfältig und, wenn notwendig, mit 
dem geeigneten Pflegeprodukt MEPRO-NEUTRO zu entfer-
nen. 

 

Schutzmassnahmen Darf nicht in Kontakt mit Lebensmitteln kommen. 

 

Achtung Die technische Information kann nur unverbindlich beraten. Die 
Eignung für spezielle Anwendungszwecke ist durch Vorversu-
che zu prüfen. Bei falscher oder unsachgemässer Anwendung 
wird jede Haftung abgelehnt.  

 Weitere Auskünfte geben Ihnen das Sicherheitsdatenblatt oder 
die Labormitarbeiter in Eschenbach. 
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MEPRO-NIRO 

 

SPRAY LUSTRANT POUR DE L’ACIER INOXYDABLE 
 

 

Description du produit Le spray lustrant MEPRO-NIRO est une huile de protection et 
de nettoyage pour l’acier inoxydable et permet un entretien 
simple et efficace de vos appareils et de vos installations. 

 MEPRO-NIRO à spécialement été mis au point pour l’usage 
dans l’industrie alimentaire. 

 

Domaine d’utilisation Les cuisines industrielles et les instruments de cuisine, les vi-
trines de vente et les installations frigorifiques (en acier inoxy-
dable) sont les domaines d’application typiques de MEPRO-
NIRO. La poussière, les empreintes des doigts et la saleté lé-
gère peuvent facilement être éliminées. MEPRO-NIRO rend 
aux appareils et aux installations le lustre unitaire désiré. Les 
appareils destinés à des expositions, à des locaux de vente ou 
à la livraison à partir de dépôts ou de locaux de fabrication 
constituent ainsi les principaux domaines d’application de ce 
produit. 

 

Application MEPRO-NIRO est appliqué de manière continue sur les par-
ties en acier inoxydable au moyen d’un torchon ou d’un atomi-
seur. MEPRO-NIRO garantit un entretien sans rayures du mé-
tal. Des résidus de saleté ou de fabrication trop importants doi-
vent toutefois être évacués auparavant, au besoin avec le pro-
duit de nettoyage approprié MEPRO-NEUTRO. 

 

Mesures de protection Ne pas laisser entrer en contact avec des produits alimen-
taires. 

 

Attention Les informations techniques ne constituent que des recom-
mandations sans engagement. Des essais préliminaires sont 
nécessaires afin de déterminer si le produit peut être utilisé 
pour des applications particulières. Nous déclinons toute res-
ponsabilité en cas de fausse utilisation ou d’application inadé-
quate. Pour des informations supplémentaires, consulter la 
fiche de données de sécurité ou contacter nos collaborateurs. 

 

 


